J.-C. HASLER

Menu réalisé par Philippe Chevrier,
chef doublement étoilé du Domaine de Chateauvieux

Vendredi 25 mai 2018

Domaine de Choully
Route du Crét-de-Choully 34 - 1242 Satigny

Brsgranne dujr :
11h45-12h30: Apéritif offert par Champagne Alain Thiénot,
Distributeur exclusif Cave du Prieuré a Aigle

12h30-15h: Déjeuner
Dés 15h: Cigares, digestifs et vins

CHF 280.- par personne
(compris dans le repas 4 bouteilles de vin par table de 10 personnes)

Inscription jusqu’au 20 mai chez Michel Darioly, 079 628 70 51, dariolyevents@bluewin.ch



CHAMPAGNE

Apéritif offert par Champagne Alain Thiénot
THIENOT P : e

Tartare de bar de ligne, avocats au piment d’Espelette,
toast au beurre d'algues

Nage de homard breton aux artichauts,
jus des carapaces

Veau de Simmental poélé aux morilles et asperges vertes,
émulsion au vin jaune, polenta crémeuse

Fromages frais et affinés

Fraises Mara des bois marinées au saké,
namelaka et glace chocolat blanc parfumée aux fleurs de sureau

Chocolats et mignardises

Chardonnay « Les Vins de Philippe Chevrier » 2015
Cave de Geneve

Assemblage « Les Vins de Philippe Chevrier » 2014
Cave de Geneve

CHF 280.- par personne
(compris dans le repas 4 bouteilles de vin par table de 10 personnes)

Inscription jusqu’au 20 mai chez Michel Darioly, 079 628 70 51, dariolyevents@bluewin.ch



